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Receta tarta de chocolate
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Receta tarta de chocolate
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Hacemos las natillas

1 Fundimos el chocolate

Templamos la leche con canela

Al

Mojamos las galletas en la leche templada
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Colocamos las galletas en un plato

Echamos chocolate encima de las natillas.
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Ponemos galletas por encima.
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175 Hojaldrada Repetimos el proceso hasta que se acaben las galletas
s . AR

Echamos el coco (opcional)
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Buen provecho
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